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Csak gratulalni tudunk...

2022. szeptember 24-én a szilagysomlyoi Bathory Napok keretében Reriilt sor a
Pedagogus Szolgalati Emlékérem unnepelyes atadasara Sz:lagy megyel pedagogusok
szamara. , : :

Ebben a megtisztel6 elismerésben ré-
szesiilt mindenki kedvenc — immar nyug-
dijas - tanar ura, Horvath Joézsef is. Az
anyaorszag beliigyminisztériuma altal
adomanyozott emléklapon a kévetkezd
szoveg all:

.A gyermekek, tanulék oktatasa-ne-
velése érdekében végzett tébb évtizedes
kiemelked6 tevékenysége elismerésé-
il, nyugallomanyba vonuldsa alkalma-
bél Horvath Jézsef trnak PEDAGOGUS
SZOLGALATI EMLEKERMET ADOMA-
NYOZOK, Dr. Pintér Sandor.”

Egészséget, kellemes nyugdijas éveket
kivanunk a tanar Urnak és minden szi-
lagysagi pedagégusnak, akik hivatasuk-
nak valamikor ezt a szép palyat valasztot-
tak. Tisztelet nekik és elismerés!

V. Erzsébet

Sziireti Sokadalom Sarmasagon

2022. oktober 2-an megszerveztiik a Sziireti Sokadalom
elnevezeésli rendezvényiinket. Nagy 6rom volt szamunkra,

hogy hosszu kihagyas utan djra Rozosségben tudtunk
tinnepelni. A pandemias idészaknak kRoszénhetden
megtanultuk megbecsiilni az egyiitt toltott idot. A mai rohano
vilagban pillanatnyi megallas sincs, épp ezért Riilonésen
fontos minél tobb idot a szeretteinkre, csaladunkra, a
kozossegiinkre forditanunk. Minden nemzet szamara
elengedhetetlen, hogy felidezzek, megéljek a mindennapokban
is a hagyomanyaikat, szokasaikat. Az egyik legnagyobb és
legregebb apolt ma is jelenlévo hagyomany Sarmasagon a
szolosziiret linnepe. Ez egy olyan alkalom, amelyet nem lehet
csendben, egyediil a negy fal Rozott megelm ehhez sziikség
van a hangos ének- és muzsikaszora, a tancra, a finom ;
ételekre és italokra, és a legfontosabbra a kozossegre .
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Ez az alkalom épp ezt a célt
szolgalta, csaladias hangulatban
megiinnepelni a szdldsziiret iin-
nepét Sarmasag 6rék szimboluma- ||'g
nal, a Kastélynal.

EzGiton szeretnénk megko-
szonni a Sarmasagi Polgarmesteri
Hivatalnak, hogy megteremtette
a lehetéséget arra, hogy kozosség-
ben lnnepeljiink, gazdag, szines
miisorokkal, programokkal, kiilén
gondolva a gyerekekre is!

Eseményiinkén tiszteletét
tette tobbek kozott Seres Dénes
parlamenti képvisel6, az RMDSZ Szilagy megyei
Szervezetének elndke, Szilagyi Roébert Istvan,
Szilagy megye tanacsanak alelndke, az RMDSZ
Szilagy megyei Szervezetének iigyvezet6 elndke,
Dari Tamaés, Szilagy megye tanacsanak kormany-
biztosa és Balogh Tibor, a megyei kérhaz altalanos
sebésze, falunk sziil6ttei, illetve a helyi 6nkormany-
zat tanacstestiilete is. A képvisel6 Ur elmondta, so-
kat jelent szdmara, hogy a sarmasagi kézosséget
ilyen nagy létszamban, és csaladias, j6 hangulat-
ban talalta, ez egy nagyszer(i alkalom arra, hogy
hagyomanyainkat megismertessiik a legkisebbek-
kel is. Dari Taméas kormanybiztos hozzatette, hogy
szamara nagy 6romot jelent, hogy hosszl id6 6ta
elészor Gjra egyiltt tudtunk linnepelni, kiilon ki-
emelve a szines és valtozatos programokat, ame-
lyeket kicsik és nagyok egyarant élvezhettek.

A napot ligyességi prébakkal kezdték a gyere-
kek, amelyekkel a Sarmasagi 1-es Szamu Szakképzd
Liceum taniténdi késziiltek, ezliton is koszonjiik
nekik az izgalmas proébatételeket! A gyerekek osz-
talyonként egy-egy elismeré oklevelet kaptak,
majd ezt kévetden béséges lakomaban részesiiltek.

Ezt kovették a szinpadi el6adasok. ElGszor
harom keresztény csalad, Gal , Kaszta és Bondor
apraja-nagyja orvendeztette meg sziviinket és lel-
kiinket dics6ité énekeivel, aztan a Sarmasagi 1-es
Szamu Szakképzé Liceum III-IV osztalyos tanulé-
inak népdalcsokra hangzott el, felkésziték: Kocsis
Melinda, Cséka Judit, Kiss Melinda, Szasz Ménika
taniténék és Béné Edina ének-zenetanar, majd egy
lakodalmas jatékot lathattunk a Szilagylompérti
Ady Endre Altalanos Iskola didkjainak el6ada-
saban, a didkokat Siile Melinda és B6né Edina ta-
narnék készitették fel. A miisordsszeallitast Lazar
Eduard I. osztalyos tanulé zarta, aki ugy dobolt,
mint egy vérbeli profi! Kdszonjiik a gyerekeknek
a szinvonalas el6adasokat, illetve kdszonjiik felké-
szit6iknek a rajuk szant idot!

Az didkok miisora utan szinpadra léptek a nép-
tancosok. Fellépett a Debreceni Népi Egyiittes

Ifjusagi Csoportja Vamosi Istvan vezetésével, a szi-
lagycsehi Berekenye Néptancegyiittes Széke Anna
vezetésével, a zilahi Terbete Székely Rolland veze-
tésével és a sarmasagi Illeget6k Bai Attila vezetésé-
vel. Tobb tajegység tancait mutattak be, gy mint
szilagysagi, mez6ségi, tovishati, dél alfoldi, buko-
vinai stb. Az Illeget6k el6adasat szoélistajuk, Cséka
Laura kezdte meg, akit Major Arnold és zenekara
kisért. Koszonjiik a szemet- és fiiletgyonyorkodte-
t6 el6adasokat!

A néptancbemutatékat egy kozods szabadté-
ri rogténzott tanchazzal zartuk, mely ideje alatt
Major Arnold és zenekara huzta a ropogés talp-
alavalot. Kulén 6rom volt szamunkra, hogy sokan
csatlakoztak ehhez a kedeményezéshez és egyiitt
tancoltak a tancosokkal.

A nap folyaman bogracsf6zéverseny is zajlott,
melynek erdeményét Sarmasag Kozség polgarmes-
tere, Dombi Attila Janos hirdette ki. A versenyre
vallalkozok és egy football csapat jelentkezett. Els6
dijban részesiilt a Hydroproof SRL, II. dijat a Levis
Com SRL nyerte el, és a harmadik dijat az Oregfiuk
Focicsapat vitte el. Mindannyian egy oklevélben
és egy finom iiveg borban részesiiltek. A zstiri tag-
jai Dombi Attila polgarmester, Dedk Csilla és Téth
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Csaba tanacsosok voltak, nagyon nehéz dolguk
volt, hiszen finomabbnal finomabb bogracsosokat
kellett megkdstolniuk, csak a verseny kedvéért al-
litottak fel a rangsort!

A polgarmester Ur elmondta, hogy ez nem csak
egy egyszer( bogracsfézéverseny volt, hanem ez
egy csaladias hangulatban toltott alkalom is. Ez
az alkalom a sarmasagi kozdsség egylittlétét is
szolgalja.

A nap masodik felében atvette a humor a fésze-
repet, Pittyes2es és Gyufa mozgatta meg a nevetd-
izmainkat. A kézdivasarhelyi trié gorbe tiikkrot mu-
tat a tarsadalomnak, mindennapi élethelyzeteket
feldolgozva a humor segitségével. Az egyedi stilust
trio a székely humort és észjarast helyezi el6adasai
kozéppontjaba, de olyan témakra is reflektal, mint
az erddirtas, a politikusok korruptsaga, a tarsada-
lom érzéketlensége.

Lehengerl6 el6adast lathattunk, szem nem ma-
radt szarazon, koszonjiik a filknak, hogy belekés-
tolhattunk a székely humorba!

Ezt kovetben az Insect egyiittes koncertjén bu-
lizhattunk. A sepsiszentgyorgyi Insect parédia-ze-
nekar neve nem ismeretlen a helyieknek, tobbszor
megfordultak nalunk, és batran mondhatom, hogy
mar nem egyszeri meghivottként jonnek el hoz-
zank, hanem hazalatogatnak! Hatalmas bulit tud-
hatnak magukénak, t6bb mint 1000 embert moz-
gattak meg! Szivbél kdszonjiik nekik!

Az est fénypontjaként gyonyord tiizijatékot
lathattunk.

Kiilon 6rém szamunkra, hogy a nap folyaman
helyi ifji, feltorekvé miivészek alkotasait tekint-

hették meg az érdeklédék a Kastély kiallitétermé-
ben, Kaszta Aliz, Kovacs Krisztian és Varga Bettina
munkait allitottuk ki. A gyerekek egésznapos jo
kedvét az ugralévar és Vicsai Kinga arcfestései biz-
tositottak, kdszonjiik!

\

A helyi vallalkozék altal felallitott satraknak
remek hangulatban telt a nap, izletes ételek ro-
tyogtak a bogracsokban. Az RMDSZ Sarmasagi
Szervezetének satrandl is hatalmas {istben f6zték
a babgulyast. Berki Edith, az RMDSZ helyi szer-
vezetének és NOszervezetének elndke elmondta,
hogy komoly kihivast jelentett a babgulyas f6zése,
hiszen t6bb mint 300 embert sikertilt vendégtil lat-
ni beléle, de profi szakacsaik, Balog Attila és Daké
Jozsef (Ocsi) kénnyen vették ezt az akadalyt, és
satrukbol mindenki jél lakottan tavozhatott.

Osszeségében elmondhaté, hogy a visszajelzé-
sek és az altalunk tapasztaltak alapjan sikeres ren-
dezvényt tudhatunk magunkénak. J6 hangulatban
telt el a nap, a kdzosség kiilonbozd kulturalis prog-
ramokon vehetett részt, amelyeken szép szamban
meg is jelentek!

EzGton szeretnénk megk6szonni minden
kedves jelenlévOnek, hogy megtiszteltek jelenlé-
tiikkel, csak akkor érdemes barmit is szervezni,
ha van kinek! Tovabba koészonjik a Sarmasagi
Polgarmesteri Hivatalnak és a Pro Sarmasag
Kulturalis Egyesiiletnek a szervezést, hogy le-
hetéségiink nyilt altaluk Gjra egyiitt {innepelni,
koszonjuk az RMDSZ sarmasagi Szervezetének
és NOszervezetének, hogy részt vallaltak a szer-
vezésbdl, hogy megf6zték a finom babgulyast és
tobb szaz ember vendégiil lattak, készonjlk a zila-
hi Imperial Bandnak a talpalavalét! Es nem utolsé
sorban kdszonjilkk mindazoknak, akik a hattérben
azon dolgoztak, hogy egy tartalmas, szines progra-
mokkal teli eseményen vehessiink részt!

Székely Anetta
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Otvenévesek lettiink

Egy felejthetetlen sziileté-
snapot sikeriilt 6sszehoznunk és
megiinnepelniink Sarmasagon.

Ugy gondoltuk, hogy egy
igazén kiilénleges mérféldkéhoz
érkeztlink el. Eletiink feléhez
(legjobb esetben) Es ezen a na-
pon tekintsiink vissza egy kicsit
a multba.. lassuk honnan in-
dultunk... és hova akarunk még
eljutni. Erre az alkalomra meg-
hivtuk draga osztalyfénokeinket,
akiket nagyon tiszteliink, sz-
eretiink és ugy érezzilkk, hogy
sokat  koszonhetiink  nekik.
Stancel Eva tanarné és masodik
j6 apank Horvath Joézsef tanar
ur, aki veliink kezdte el a Tanités
rogos utjat, egymast okitva, tanitva nevelddtiink,
ezzel pedig Ugy hozta a sors, hogy Ossze is
kovacsolodtunk.

K&szonjuk neki is azokat az éveket, amelyekben
tevékenyen részt vett a nevelésiinkbe.

Arra jottink ra, hogy mi Otvenévesek egy
nagyon joé kis csapat vagyunk. Halat kell adnunk
a Jo Istennek, hogy még mindannyian megvagy-
unk ebbdl a korosztalybél. Nagyon sajnaljuk hogy
sokan nem tudtak eljonni, de akkor lehet, hogy
nem is lett volna elég az Elisabeth Panzi6 étterem
kisterme. J6 volt talalkozni, beszélgetni, megheszél-
ni azokat a dolgokat,amelyekre a hétkéznapokban
nem igazan szanunk id6ét, mert rohanunk, dolgo-
zunk, tevékenykediink... j6 volt egy kicsit megallni,
lassitani, élvezni a perceket. Kell ez nagyon, igen
nagyon.

Kozéleti, kozmiivel6dési havilap

~Amikor az utad feléhez elértél,
hdlas vagy minden megtett kilométerért,
gondolj majd arra, mit mondanak a bélcsek:
50 folott kezdGdik csak igazdan az élet! *
Egy csodalatosan jél sikertiilt talalkozas
emlékére!

—

e e il

Felidéz6dtek azok a j6 kis didkévek, diak-
csinyek, szerelmek, amelyeken aztdn jét nevet-
tlink. Huszonéveseket megszégyenité médon mu-
lattunk, jékedviink hatartalan volt. A hétkéznapi
talalkozasok soran nem jut idé az ilyesfajta be-
szélgetésekre, nosztalgiazasra. Kellenek az ilyen
felhétlen beszélgetések, mulatozasok, hogy aztan
Ujult erével vaghassunk neki az el6ttiink 1év6 tobbi
évtizednek.

Ugy valtunk el, hogy ezt feltétleniil meg kell is-
mételni és miért is kellene varni 6t, tiz évet egy jo
kis osztalybulira?

Jovére megismételjiikk! Hajra '72 korosztaly!
Egészség legyen, a tobbit megoldjuk!

Zarasképpen egy résztvevo osztalytarsunk gon-
dolatait osztom meg.

.Most, hogy mindenki visszatért a régi
kerékvdgadsba, szeretnék én is irni eqy pdr monda-
tot. Nekem 2022 szeptember 17-én egy tébb mint
25 éves dlmom teljesiilt be; ujra taldlkozni a 8-ik
osztdllyall De a szervezéknek kd&sz6nhetéen ez
duplan sikertilt, Osszehoztdk a ‘86-os végzbsoket.
GRATULALOK ES KOSZONOM!! De nem csak ezért
jar készénet, mert nem volt olyan kénnyii a megsz-
ervezés. Id6, faradtsdg, odaadds+csaldd, szolgalat,
stb. Nekiink kénnyti volt; bementiink, megkaptuk a
méretre kért polét, leiiltiink az asztalhoz, ettiink-it-
tunk, joé zenére tancoltunk. De ezért valakik sokat
faradoztak! Le a kalappal eléttiik, és mindenki
nevében megkdszondém mindazt amit tettek értem
és értiink!”

Matis Ilona
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OKTOBER 6.

AZ ARADI VERTANUK EMLEKNAPJA

Az Aradi tizenharom

Jaj, de buisan siit az észi Nap sugdra
Az aradi varboérténnek ablakdra
Szanja azt a tizenhdrom magyar vitézt
Ki a témloc fenekén a haldlra kész

Seregiinkben volt mindegyik generalis
Diadalmas gybzedelmes szdz csatdn is
Bdtran néznek szeme k6zé a haldlnak
Hiszen véle szemké6zt nem csak egyszer alltak

Elitélték sorba mind a tizenhdrmat
Széttek - fontak a nyakukba ezer vadat
Elnevezték felségsértd partiitéknek

Mert a magyar szabadsdagért harcra keltek

Uram Fia az itélet akasztofa

Mintha gydva utondlldk lettek volna
Mintha mélték nem volnanak eqgy I6vésre
Katondkhoz, férfiakhoz ill6bb végre

Aradi var, aradi var, haldl vélgye
Tizenhdrom magyar vitéz temetdje
Mindannyian egyiitt lesznek fenn az Egben
Vértanuk 6k arva hazdnk szent iigyében

(Romantikus Erészak)

Idoszeru tennivalok
Oktober

A szdntéféldon az 6szi buza vetést a hénap vé-
géig lehetSleg be kell fejezni. A kukorica torése
utan azonnal vagjuk le a szarakat és vermeljiik
el, vagy silézzuk be, mert igy értékes takarmanyt
nyeriink. A kévébe rakott kukoricaszarak mindig
tobbet és tobbet veszitenek tapértékiikbél. A ku-
koricaszar-csonkokat szedjiik és égessiik el, mert
ezzel elpusztitjuk a kukoricamoly attelelé babjait.
Végezziik el az 6szi mélyszantasokat és forditsunk
gondot az egerek irtasara is.

A veteményes kertben az {iresen maradt agya-
sokat assuk fel és tragyazzuk meg. Az el6z6 hénap-
ban veteményezett, illet6leg palantazott névénye-
ket sekélyen kapaljuk fel. A szabadban telel$ névé-
nyeket, ha szlikséges, szalmaval betakarjuk, hogy
az éjjeli szaraz fagy ne artson nekik.

A gytimoélcsésben itt az ideje a tali araszolk
ellen védelmet nytjté hernyéfogd évek felrakasa-
nak. Ugyeljiink arra, hogy az évre kent enyv min-
dig friss és ragadés legyen. Megkezdhetd a fak tor-
zsének kaparasa és meszezése. Mihelyt a fak lehul-
lattak leveleiket, nekifoghatunk a fak iiltetésének.

A sz6l6ben megkezdhetjiik a sziiretet. Uj iilte-
téséhez megszedjiik a vesszéket, még a levélhullas
elétt kijeloljik a bujtasra, dontésre, oltasra szant
tobeket. Ha szaraz az id6, akkor a dontést, bujtast
meg lehet kezdeni, de ha nedves, jobb tavaszra
hagyni.

A méhesben, amennyiben a szeptemberi id6ja-
ras oly enyhe volt, hogy a teleltetésre valé el6ké-
sziileteket, az enyhitést, roplyukak sziikitését stb.
megtenni nem lett volna célszer(i, a szeptemberi
teenddk erre a honapra maradnak.

A baromfiudvarban a névendékalloméanybdl
kivalasztjuk azokat az allatokat, amelyeket a te-
nyésztiirzsbe allitunk. A tobbit fokozatosan értéke-
sitjiik és hizlalasba allithatjuk mar a libakat, vagy
a kacsakat. (Nagykalendarium, 1957)
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Fontos kozlemeény!

A kozelmultban hatalyba lépett (HG714/2022) torvénycikkely szerint a kézponti hatésagok koéte-
lezik a magéan és a jogi személyeket, hogy bejelentsék a helyi kézigazgatasi intézményekben az egyes
szennyvizgyjtési és tisztitasi rendszeriiket.

E nyilatkozatok alapjan a Sarmasagi Polgarmesteri Hivatal létrehoz egy nyilvantartast, amelyet a
kornyezetvédelmi hatésagok fognak ellendrizni.

Ezek alapjan, mind a magan mind a jogi személyek, akik ingatlanukon szennyvizgytijtésre vala-
mint tisztitasra alkalmas egyedi rendszerekkel rendelkeznek, (liritheté medencék, emészt6gddrok,
vizoblitéses wc-k, szeptikus tartalyok vagy egyéb haztartasi szennyviz 6sszegyijtésére/tisztitasara
szolgald rendszerek stb.), azok kitoltott formanyomtatvanyt kell benyijtaniuk a sarmasagi énkor-
manyzathoz legkésébb 2022. november 27-ig!

Abban az esetben, akinek lehetésége van, megkérjiik ra, hogy csatlakozzon a szennyvizhalézatra,

elkertilve egy hosszadalmas procedurat!

Figyelem!

jed6 pénzbirsaggal biintetendé.

Mindezen kotelezettségek mind a haztartasban meglévé, mind a kiépitendd rendszerekre is vo-
natkoznak! A kitoltétt formanyomtatvanyokat beadhatjak a hivatalba vagy elkiildhetik elektronikus
formaban a kovetkez6 e-mail cimre: primariasarmasag@yahoo.com, ezt kovetéen pedig kapnak egy
iktatészamot is, amely igazolja, hogy e kotelezettségiiket teljesitették.

Abban az esetben, ha ezt elmtilasszak megtenni, szabalysértésnek mindsiil és 5000-10000 lejig ter-

Kortes-kokuszos
kevert suti

Hozzdvalék:

4 dbtojas, 15 dkg cukor, 1 csom vanilias cukor,
1dl tej, 1dlolaj, 20 dkg liszt,10dkg kokuszre-
szelék, 1 tk siitépor, 1 csip s6, 3db korte

A talalashoz: porcukor, mandulaforgacs

Elkeészités: A kortés-kokuszos kevert stiti elké-
szitéséhez a tojasokat habosra keverjiik a kétféle
cukorral, a tejjel és az olajjal.

A lisztet Osszekeverjilk a koékuszreszelékkel,
a siitéporral és a séval, majd apranként a tojasos
elegyhez forgatjuk. Siir(i tésztat kell kapnunk.

A kortéket megmossuk, meghamozzuk, hossza-
ban megfelezziik, végiiket levagjuk. Maghazukat
6vatosan, késsel kivagjuk. Kiilsé oldalukat stirtin
beirdaljuk.

A tésztat siit6papirral bélelt, kbzepes méretii
tepsibe ontjiik. Belenyomkodjuk a felezett korté-
ket, majd 180 fokra elémelegitett siitében kb. 30-35
perc alatt készre siitjiikk. A tepsiben hagyjuk lan-
gyosra hiilni.

Miutén teljesen kih{ilt a slitemény, felszeletel-
juk, porcukorral és mandulaforgiccsal meghintve
talaljuk.

Szolos-mazsolas
felfujt
Hozzédvalék:

5dkg mazsola, 15dkg sz616, 3db tojas, 10dkg
cukor, 10dkg vaj,1db citrom, 1 csom vanilias
cukor, 10dkg liszt

A forma kikenéséhez: vaj, liszt

Elkészités: A sz6l6s-mazsolas felfujt elkészité-
séhez a mazsolat ledblitjiik, beaztatjuk. A sz616t le-
szemezzilk, megmossuk, kettévagjuk, kimagozzuk,
és a feleket is még kettévagjuk.

A tojasokat szétvalasztjuk. A cukrot a vajjal és a
tojasok sargajaval habosra kikeverjiik. Hozzaadjuk
a reszelt citromhéjat, a vanilias cukrot, egy csipet
sét, majd a lisztet.

A tojasfehérjébdl kemény habot veriink, majd
6vatosan a masszahoz keverjik, tigyelve, hogy ne
torjon ossze. Végiil a sz6l6szemeket és a lecsepeg-
tetett mazsolat is hozzaadjuk a tésztahoz. A siit6t
160 fokra (gazsiit6 1. fokozat) elémelegitjiik.

A pudingformakat vagy egy hatrészes muffin-
format kivajazunk, kiliszteziink, és egyenletesen
elosztjuk benne a tésztat. A siitében 15 perc alatt
készre siitjik (érdemes tliprobat végezni, akar
hurkapalcikaval is). A siitébdl kivéve talaljuk.
Kinalhatunk mellé vaniliasodét, csokiszészt és/
vagy hazi lekvart is.
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SZULETTEK

Varga Viktor, aki Varga Ferencz és Varga
Melinda fia

Elekes Szofia, aki Elekes Rébert-Zoltan és
Elekes Krisztina lanya

Cortis Alex-Damina, aki Cortis Dan és
Cortis Erika fia

Ponta Daniel-Milan, aki Ponta Daniel és
Boca Lidia-Bianca fia

Isztoika Gizella, aki Isztoika Ioan és Gabor
Margit lanya

Pet6 Zsdéfia-Zoé, aki Pet6 Robert és Pet6
Syntia-Eva lanya

Varga Eva, Varga Boldijar és Varga Eva-
Viorica lanya

Isten éltesse az ujsziilotteket!
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Boca Tiberiu és Varga Renata-Monica
Gal Csaba-Tomdsz és Lukdcs Szilvia
Sztojka Demeter és Diliman-Rupa Lujza
Molnar Norbert-Béla és Dobocan
Teodora-Mariana

Sok boldogsdgot!

ELHALALOZTAK

Mocan Paulina, élt 69 évet
Varga Katalin-Gyéngyi, élt 49 évet
Téth Rozdlia, élt 93 évet
(Kovacsi, Bihar megye)
Kovacs Erzsébet, élt 62 évet
Hajdu Mihai, élt 58 évet
Demjén Katalin, élt 78 évet
Pécsik Ileana, élt 88 évet
Nagy Gheorghe, élt 49 évet
Szdsz Ileana, élt 87
Pop Floare, élt 76
Kocsis Zoltan, élt 70 évet
Lakatos Attila, élt 39 évet
Keresztes-Andrei Valentin, élt 88 évet

Béke poraikra!

Puncskréemes-
szilvas kocka

Hozzévaldk

A tésztahoz: 40 dkg szilva, 2 tk 6rolt fahéj,
4db tojas, 1csip s6, 20dkg porcukor, 1.5 dl meleg
viz, 1.5dl étolaj, 1 csom siitépor, 25dkg liszt, 3 ek
kakadpor

A puncskrémhez: 1csom puncsos pudingpor,
3 dl tej, 10dkg vaj, 10dkg porcukor, 2ek rum

A tetejére: 5szem szilva, 4ek cukor

Elkészités: A puncskrémes-szilvas kocka elké-
szitéséhez a siit6t 180 fokra elémelegitjiik, és egy
20x30 cm-es tepsibe siitépapirt fektetiink.

A szilvat kimagozzuk, félbe vagy negyedekbe
vagjuk és a vagott felével felfelé lerakjuk a tepsibe,
majd megszoérjuk fahéjjal.

A tojasokat szétvalasztjuk, a fehérjébdl a séval
habot veriink. A sargikat fehéredésig keverjiik
a porcukorral, majd hozzaadjuk a vizet, az olajat
és hozzaszitdljuk a slit6porral vegyitett lisztet.
Ezutan hozzaforgatjuk a tojashabot is.

A massza felét a szilvara simitjuk, a maradék-
hoz hozzakeverjiik a kakaéport, majd a sarga tész-
tara simitjuk. Egy villaval kissé megcsikozzuk,
hogy marvanyos legyen és kb. 40 percig, tliprobaig
sttjik.

Kozben elkészitjiik a krémet és a szilvaplirét. A
puncspudingot megf6zziik a tejben, majd folpack-
kal letakarjuk, hogy ne bérésédjon és kihttjiik. A
vajat habosra keverjiik a porcukorral, majd tovabb
keverve hozzdadjuk a rumot és a pudingot.

A puréhez a kimagozott szilvat kisebb darabok-
ra vagjuk és a cukorral egyiitt puhéara f6zziik, majd
egy botmixerrel plirésitjiik, és egy szitan atsziir-
juk. Visszatessziik a tlizre és slir(i lekvar allagira
fézziik, ezutan egy kislyuka habzsakba toltjiik.

Ha a siitemény megsiilt, racsra boritjuk, kih{it-
juk és a szilvas felére rakenjiik a krémet, majd a
szilvaplirével diszitjiik.
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